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• Linea Barattolino Classici
Prodotta con tappo e fusto in carta 
certificata FSC®

• Sammontana rinnova 
l’Accordo con il Ministero 
della Transizione Ecologica 
estendendolo all’intera organizzazione2016

• Accordo volontario
Sammontana sigla un Accordo volontario all’interno del 
Programma nazionale per la valutazione dell’impronta 
ambientale con il Ministero dell’Ambiente, impegnandosi 
a misurare e, dove possibile, ridurre l’impronta 
ambientale dei propri prodotti

• Approccio metodologico 
 In collaborazione con Spinlife, 

spin off dell’Università 
degli Studi di Padova

2017
• Progetto Scuola Green
 Oltre 2.000 scuole elementari coinvolte in tre anni 
 di programma didattico

• Spiagge pulite
 Oltre 50 spiagge italiane pulite da Legambiente 
 e Sammontana

• Progettazione
Un software dedicato stima a monte gli impatti 
ambientali delle diverse alternative progettuali

• Lidi Green 
 Punti vendita Sammontana selezionati in base

a criteri di sostenibilità ambientale: 
 • Frigoriferi ad alta “efficienza energetica”
 • Compensazione gelato venduto durante la stagione

2020

2023/24

2022
• Indice di circolarità
 Attenzione alla riduzione degli sprechi, 

sia in termini di materie prime che di materiali 
di confezionamento 

• 100% astucci Multipack in carta riciclata

• I luoghi da salvare
  Italia intatta | Tour 2019 | Mario Tozzi

• Linea Barattolino Delizie 
 e linea Barattolino Specialità

Prodotte con tappo e fusto in carta 
certificata FSC®

FILIERE SOSTENIBILI
Approvvigionamenti di materie prime/
materiali con certificazioni di sostenibilità. 
Rispetto del principio di interdipendenza 
lungo la catena del valore

AMBIENTE
Riduzione dell’impatto ambientale

• Linea Sorbettiera
 Prodotta con oltre il 50% di plastica bio-circolare*

 *Plastica bio-circolare: si riferisce 
 a residui e scarti di origine biogenica 
 provenienti da agricoltura, secondo 
 l’approccio mass balance, processo 
 che traccia accuratamente il flusso 
 del materiale bio-circolare. L’approvvigionamento di 
 materie prime bio-circolari nella produzione di plastica, in
 sostituzione di plastiche di origine fossile, consente di
 limitare l’impatto ambientale

• Regenerative Society Foundation
Sammontana entra come membro fondatore in RSF, 
un’organizzazione basata sulla sinergia tra business e 
scienza, per supportare la transizione verso una società 
completamente rigenerativa

• Impatto ambientale dei prodotti
Sammontana studia l’impatto ambientale del 42% della 
produzione gelato 

• Energia da fonti rinnovabili 
con Garanzia d’Origine 
Sammontana acquista il 12% di energia da fonti 
rinnovabili

2021

SALUTE E BENESSERE
L’essere umano, la sua salute, il diritto 
al cibo, la sicurezza alimentare e la sua 
soddisfazione e benessere

Dal 2020 Sammontana ha scelto di 
valorizzare l’esperienza e le competenze 
acquisite nelle azioni a favore della sostenibilità attraverso 
una strategia misurabile in tre direzioni

2018

2019
A partire dal:

Sammontana
LA SOSTENIBILITÀLA SOSTENIBILITÀ

Inquadra 
il QR code 

e scopri di più

• Compensazione emissioni
 Dal 2016 Sammontana ha compensato più di 180.000 

tonnellate di CO2eq. per le linee Barattolino, Fruttiamo, 
Amando, Prima Ricetta e GreenGo

• Impatto ambientale dei prodotti 
 Nel 2023 Sammontana conclude gli studi per l’impatto 

ambientale di tutti i prodotti gelato 

• Energia da fonti rinnovabili con Garanzia 
d’Origine 

 Sammontana aumenta la quota di acquisto di energia 
elettrica da fonti rinnovabili arrivando a circa il 20% nel 
2023 e stimando di arrivare a una quota di circa il 38% 
nel 2024

• Decarbonizzazione
 In base alla misurazione delle emissioni dirette di 

CO2eq., Sammontana pianifica attività volte a ridurle 
progressivamente

 Le emissioni di CO2eq dei gelati della linea Amando sono 
compensate

Le emissioni di CO2 equivalenti dell’intero ciclo di vita dei prodotti della 
linea Amando sono compensate annualmente tramite acquisto di crediti 
di carbonio certificati, che finanziano progetti di riduzione e rimozione 
della CO2 in atmosfera su scala globale. Per calcolare le emissioni di 
CO2 equivalenti generate nell’intero ciclo di vita dei prodotti della linea 
Amando, Sammontana effettua annualmente uno studio seguendo la 
metodologia LCA (Life Cycle Analysis, norma ISO 14044)

• Filiere materie prime e materiali
Sammontana prosegue l’impegno nell’approvvigionamento 
sempre più rispettoso degli impatti sociali, economici ed 
ambientali 

 Dal 2024 la linea Amando si impegna a promuovere 
l’agricoltura sostenibile della filiera della mandorla



su tutta la linea

*acquistando due biglietti a tariffa intera diurna

CREMA
Gelato al gusto crema con panna 
fresca e tuorlo d’uovo
codice prodotto 0410

FRAGOLA E LIMONE
Gelato alla fragola e limone 
con fragole in pezzi
codice prodotto 0408

CIOCCOLATO
Gelato al cioccolato 
con scagliette di cioccolato
codice prodotto 0442

STRACCIATELLA
Gelato alla stracciatella con panna 
fresca e sfoglie croccanti al cacao
codice prodotto 0440

PANNA
Gelato alla panna
con panna fresca
codice prodotto 0444

CROCCANTINO
Gelato al gusto vaniglia con granella 
di croccante di mandorle di Sicilia
codice prodotto 0443

VANIGLIA E CIOCCOLATO
Gelato al gusto vaniglia e cioccolato 
con granella di croccante di mandorle e 
scagliette di cioccolato
codice prodotto 0404



PANNA COTTA
Gelato al gusto panna cotta variegato al caramello 
con granella di croccante di mandorle
codice prodotto 0269

L’AMARENA DI COPPA D’ORO
Gelato al gusto vaniglia variegato all’amarena con 
ciliegie e meringhe mignon
codice prodotto 0441

NOCCIOLA
Gelato al gusto nocciola con crema al 
cacao e nocciola decorato con granella di 
nocciole
codice prodotto 0268

VANIGLIA E PISTACCHIO
Gelato al gusto vaniglia variegato con crema 
al pistacchio e granella di pistacchi di Sicilia
codice prodotto 0267

AFFOGATO AL CIOCCOLATO
Gelato alla panna affogato 
al cioccolato con cioccolato in pezzi
codice prodotto 0270

CARAMELLO SALATO
Gelato al caramello salato con mandorla 
pralinata salata in pezzi, variegatura e 
granella di biscotti al caramello salato
codice prodotto 2068

su tutta la linea

*acquistando due biglietti a tariffa intera diurna



CIOCCOLATO
Gelato al cioccolato con 
“Cioccolato di Modica IGP”
codice prodotto 2111

su tutta la linea

*acquistando due biglietti a tariffa intera diurna

FORESTA NERA
Gelato al gusto di vaniglia con panna e 
variegatura all’amarena, gelato al 
cioccolato con “Cioccolato di Modica IGP” e 
topping di crema al cacao con amarene in pezzi
codice prodotto 2088

PISTACCHIO
Gelato al pistacchio con granella 
e pasta di pistacchi di Sicilia

codice prodotto 2110

ARACHIDE
Gelato al gusto vaniglia con 
variegatura e granella di arachidi
codice prodotto 2112

CREMINO
Gelato alla crema di latte con 
croccante di nocciola, gelato alla nocciola
e topping di crema alla nocciola 
con granella di biscotti
codice prodotto 2087



CIOCCOLATO
Gelato al gusto vaniglia con panna fresca, 
meringhe, variegatura al cioccolato e 
granella di cioccolato 100% “Cioccolato di 
Modica IGP”
codice prodotto 2122

AMARENA
Gelato al gusto vaniglia con panna 
fresca e meringhe. Variegato 
all’amarena e decorato con 
Amarena Fabbri
codice prodotto 0866

TIRAMISÙ - VANIGLIA - CACAO - PANNA
Gelato con panna e al cacao variegati al cioccolato e 
gelato al gusto vaniglia e al gusto tiramisù variegati 
al caffè. Con decorazione di codette di cioccolato
codice prodotto 2040

STRACCIATELLA - PANNA - CACAO - CAFFÈ
Gelato con panna, al cacao e alla stracciatella variegati 
al cacao e gelato al caffè variegato al caffè. Con 
decorazione di scagliette al cacao e granella di meringhe
codice prodotto 0449

STRACCIATELLA - MASCARPONE - SPAGNOLA - GIANDUIA
Gelato alla stracciatella, al mascarpone e al gusto di 
gianduia variegati al cacao, gelato al gusto di vaniglia 
variegato all’amarena. Con decorazione di granella di 
meringhe codice prodotto 0460

PANNA COTTA - NOCCIOLA - CREMA - CACAO
Gelato al gusto di panna cotta e al gusto di crema 
variegati al caramello, gelato al cacao e al gusto di 
nocciola variegati al cacao. Con decorazione di scagliette 
di cioccolato e riccioli al cacao al gusto caramello
codice prodotto 0454



NUOVA 
VARIEGATURA
NUOVA 
VARIEGATURA

NUOVA 
VARIEGATURA
NUOVA 
VARIEGATURA

CROCCANTINO
Gelato al gusto vaniglia 
arricchito con croccante di mandorle di Sicilia
codice prodotto 0881

PANNA
Gelato alla panna fresca italiana decorato con 
granella di mandorle e cioccolato in pezzi
codice prodotto 0880

PISTACCHIO
Gelato al gusto vaniglia variegato con crema al 
pistacchio e decorato con granella di pistacchio di Sicilia
codice prodotto 2077

NOCCIOLA
Gelato al gusto vaniglia variegato con crema di nocciola 
e decorato con granella di nocciola Piemonte IGP
codice prodotto 2075

STRACCIATELLA
Gelato alla panna con morbidi pezzetti di 
brownies al cacao e pepite di cioccolato italiano
codice prodotto 2062

CIOCCOLATO
Gelato al cioccolato decorato con variegatura 
al cioccolato e granella di cioccolato 100% 
“Cioccolato di Modica IGP” codice prodotto 2060

CREMA
Gelato al gusto crema con tuorlo d’uovo italiano 
e mandorla pralinata salata in pezzi
codice prodotto 2061

CARAMELLO SALATO
Gelato al caramello salato con mandorla pralinata 
salata in pezzi, variegatura e granella di biscotti al 
caramello salato codice prodotto 2058

CILIEGIA
Gelato con panna fresca e variegatura all’amarena, 
decorato con ciliegia italiana
codice prodotto 2059



*acquistando due biglietti a 
tariffa intera diurna

ST. HONORÈ
Gelato al gusto vaniglia e al cacao, 
con pan di spagna e bignè ripieni
codice prodotto 0490

DUCHESSA
Gelato al gusto vaniglia e cacao, variegato al cacao, 
con pezzetti di biscotto, granella di croccante di 
mandorle e scaglie di cioccolato
codice prodotto 0476

FRUTTI DI BOSCO
Gelato al gusto vaniglia, con 
frutti di bosco semicanditi
codice prodotto 0499

DOLCIDOLCI

REGINA
Gelato al gusto zabaione e al cacao, arricchito 

con granella di biscotto e variegatura al cacao e 
decorato con riccioli di cioccolato

codice prodotto 0495

CROCCANTINO
Gelato al gusto vaniglia con croccante di 
mandorla e variegatura al caramello salato
codice prodotto 0488

PRINCIPESSA
Gelato alla panna con variegatura 
al lampone, meringhe e decorazione 
di frutti di bosco semicanditi
codice prodotto 2114

DADAUMPA
8 Ghiaccioli ai gusti assortiti: 
granatina, chinotto, anice, cedrata
codice prodotto 5808

GHIACCIOLI
6 Ghiaccioli ai gusti assortiti: 
limone, arancia, menta
codice prodotto 0521

GELATO MERENDA
Gelato al cacao e al gusto di vaniglia
con biscotto ai cereali.

• Con latte fresco
 • Fonte di calcio
 • Senza additivi coloranti
 • Solo aromi naturali

codice prodotto 2076



MITICO CROCCANTINO
Gelato al gusto vaniglia variegato al caramello 
salato, con copertura al caramello salato e 
granella di mandorle e biscotti
codice prodotto 0893

PISTACCHIO SINCERO
Gelato al gusto vaniglia variegato al pistacchio, 
con copertura al pistacchio e granella 
di pistacchi e biscotti
codice prodotto 0892

STRACCIATELLA MAIVISTA
Gelato al gusto vaniglia, con scagliette di cioccolato, 
variegato al cioccolato e copertura al cioccolato con 
granella di biscotti
codice prodotto 0850

ARACHIDE SAGACE
Gelato al gusto vaniglia con farina di arachide 
tostata, variegatura e copertura all’arachide,
con granella di biscotti salati e arachide
codice prodotto 2078

MIRTILLO INASPETTATO
Gelato al gusto vaniglia, con variegatura ai 
mirtilli, copertura al gusto di yogurt, fragole, 
mirtilli disidratati e granella di biscotti
codice prodotto 2011

MANGO RAMINGO
Gelato con yogurt, variegatura 
e sorbetto al mango, copertura 
al mango con granella 
di mango e biscotti croccanti
codice prodotto 2105



Sammontana Italia è impegnata nella riduzione 
delle emissioni di gas a effetto serra legate ai 
propri stabilimenti di produzione  ed è stata tra le 
prime del settore a compensarle. 
Vai su sammontanaitalia.it nella sezione Impegno.

Sammontana adotta un approccio di ecodesign per 
ridurre l’impatto ambientale dei propri prodotti.

La linea Amando si impegna a promuovere 
l’agricoltura sostenibile della fi liera della MANDORLA. 

STECCO FRUTTA 
Gelato alla vaniglia in tre diverse coperture: 
frutti rossi, pesca, mela e kiwi
codice prodotto 0558

STECCO CACAO E LAMPONE
Gelato alla vaniglia variegato al lampone con 
copertura al cacao con granella di mandorle siciliane
codice prodotto 2063

BISCOTTO CON FRUTTI DI BOSCO
Gelato alla vaniglia variegato ai frutti di bosco 
racchiuso tra due biscotti ai cereali e mirtilli rossi
codice prodotto 0868

CONO VANIGLIA 
VARIEGATO AL CACAO E NOCCIOLA
Gelato alla vaniglia variegato al cacao e nocciola 
con granella di mandorle siciliane
codice prodotto 0886

CONO VANIGLIA 
VARIEGATO AI FRUTTI DI BOSCO
Gelato alla vaniglia variegato ai frutti di bosco, cialda 
con farina di riso integrale e germe di grano saraceno, 
granella di biscotti ai cereali e mirtilli rossi 
codice prodotto 2006

GHIACCIOLI LEVIA
Ghiaccioli assortiti al limone 
e al pompelmo rosso
codice prodotto 0523

VANIGLIA E CARAMELLO SALATO
Gelato alla vaniglia variegato al 
caramello salato con granella di 
mandorle siciliane pralinate
codice prodotto 2017

VANIGLIA, CACAO E NOCCIOLA
Gelato alla vaniglia variegato al 
cacao e nocciola
codice prodotto 0470

La Linea Amando è interamente  realizzata con 
ingredienti di origine vegetale. 
Questo permette di  ridurre, lungo tutto il ciclo di vita, 
le emissioni di CO2eq. del 26%  rispetto alla stessa 
linea di prodotto realizzabile con latte e derivati.*

*Inquadra il QR Code presente sulla confezione e scopri di più.



NUOVA 
RICETTA
NUOVA 
RICETTA

GELATO BISCOTTO
NAPOLITANER
Cremoso gelato alla nocciola 
e al cacao con avvolgente 
variegatura, racchiuso tra due 
gustosi biscotti
codice prodotto 2028

GELATO BISCOTTO
LATTE ALPINO

Cremoso gelato al latte alpino e 
alle panna fresca racchiuso tra 

due gustosi biscotti
codice prodotto 2027

TORTINA GELATO
Gelato al latte con polvere di 
biscotti e variegatura alla nocciola 
e al cacao racchiuso tra due gustosi 
biscotti alla nocciola e al cioccolato
codice prodotto 2029

TARTUFO BIANCO
Gelato alla crema di latte e al caffè con 
decorazione di granella di meringhe
codice prodotto 0560

TARTUFO NERO
Gelato al cacao e alla crema di latte con 
decorazione di cacao in polvere
codice prodotto 0559



Codice 
cella

prodotto
Descrizione referenze

Codice EAN 
unità di vendita

Peso 
unità di 

vendita g

Dimensioni
unità di vendita               

bxpxh mm

N˚ unità 
vendita per 
cartone / 
fardello

Dimensioni 
cartone/fardello 

bxpxh mm

Tipo pallet 
(A=alto 

B=basso)

Numero 
cartoni pallet                         

(cartoni per strato) 

BARATTOLINO CLASSICO

0410 Barattolino Classico Crema 8005840004104 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0443 Barattolino Classico Croccantino 8005840004432 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0444 Barattolino Classico Panna 8005840004449 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0442 Barattolino Classico Cioccolato 8005840004425 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0440 Barattolino Classico Stracciatella 8005840004401 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0404 Barattolino Classico Vaniglia e Cioccolato 8005840104040 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0408 Barattolino Classico Fragola e Limone 8005840104088 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

BARATTOLINO DELIZIOSO

2068 Barattolino Delizioso Caramello Salato 8005840020685 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0267 Barattolino Delizioso Vaniglia e Pistacchio 8005840002674 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0441 Barattolino Delizioso L’Amarena di Coppa d’Oro 8005840104415 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0268 Barattolino Delizioso Nocciola 8005840002681 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0269 Barattolino Delizioso Panna Cotta 8005840002698 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0270 Barattolino Delizioso Affogato al Cioccolato 8005840002704 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

BARATTOLINO SUBLIME

2110 Barattolino Sublime Pistacchio 8005840021101 280 97x113 6 309x206x131 B 72 (12x6)

2111 Barattolino Sublime Cioccolato 8005840021118 300 97x113 6 309x206x131 B 72 (12x6)

2112 Barattolino Sublime Arachide 8005840021125 300 97x113 6 309x206x131 B 72 (12x6)

BARATTOLINO PRELIBATO

2087 Barattolino Prelibato Cremino 8005840020876 410 118x105 6 368x252x118 B 54 (9x6)

2088 Barattolino Prelibato Foresta Nera 8005840020883 410 118x105 6 368x252x118 B 54 (9x6)

SORBETTIERA

2040 Sorbettiera Tiramisù Vaniglia Cacao Panna 8005840020401 1000 182x182x89 6 373x190x268 A 72 (12x6)

0449 Sorbettiera Stracciatella Panna Cacao Caffè 8005840004494 1000 182x182x89 6 373x190x268 A 72 (12x6)

0454 Sorbettiera Panna Cotta Nocciola Crema Cacao 8005840004586 1000 182x182x89 6 373x190x268 A 72 (12x6)

0460 Sorbettiera Stracciatella Mascarpone Spagnola Gianduia 8005840004609 1000 182x182x89 6 373x190x268 A 72 (12x6)

COPPA D’ORO

0866 4 Coppa d’Oro Amarena Fabbri 8005840008669 360 186x186x65 8 385x198x270 A 72 (12x6)

2122 4 Coppa d’Oro Cioccolato di Modica 8005840021224 360 186x186x65 8 385x198x270 B 36 (12x3)

CINQUE STELLE

2061 6 Cono Cinque Stelle Crema 8005840020616 450 200x170x64 6 390x172x202 B 56 (14x4)

0880 6 Cono Cinque Stelle Panna 8005840008805 450 200x170x64 6 390x172x202 A 112 (14x8)

0881 6 Cono Cinque Stelle Croccantino 8005840008812 450 200x170x64 6 390x172x202 A 112 (14x8)

2058 6 Cono Cinque Stelle Caramello Salato 8005840020586 360 158x186x57 6 340x159x184 B 68 (17x4)

2059 6 Cono Cinque Stelle Ciliegia 8005840020593 360 158x186x57 6 340x159x184 B 68 (17x4)

2060 6 Cono Cinque Stelle Cioccolato di Modica 8005840020609 360 158x186x57 6 340x159x184 B 68 (17x4)

2062 6 Cono Cinque Stelle Stracciatella 8005840020623 360 158x186x57 6 340x159x184 B 68 (17x4)

2077 4 Cono Cinque Stelle Pistacchio 8005840020777 240 125x155x55 6 330x155x123 B 68 (17x4)

2075 4 Cono Cinque Stelle Nocciola 8005840020753 240 125x155x55 6 330x155x123 B 68 (17x4)

Codice 
cella

prodotto
Descrizione referenze

Codice EAN 
unità di vendita

Peso 
unità di 

vendita g

Dimensioni
unità di vendita               

bxpxh mm

N˚ unità 
vendita per 
cartone / 
fardello

Dimensioni 
cartone/fardello 

bxpxh mm

Tipo pallet 
(A=alto 

B=basso)

Numero 
cartoni pallet                         

(cartoni per strato) 

DOLCI

2114 Torta Principessa 8005840021149 450 175x160x90 6 485x178x177 B 32 (8x4)

0476 Torta Duchessa 8005840004760 750 243x237x87 6 474x243x263 B 21 (7x3)

0490 Torta St.Honorè 8005840004906 750 243x237x87 6 474x243x263 B 21 (7x3)

0495 Torta Regina 8005840004951 1000 279x273x87 6 546x280x261 B 18 (6x3)

0488 Trancio Croccantino 8005840004883 500 262x111x76 6 331x257x159 B 50 (10x5)

0499 Trancio Frutti di Bosco 8005840004999 500 267x143x87 6 430x267x174 B 28 (7x4)

GRUVI

2105 4 Stecco Gruvi Mango Ramingo 8005840021057 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

2078 4 Stecco Gruvi Arachide Sagace 8005840020784 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

0892 4 Stecco Gruvi Pistacchio Sincero 8005840008928 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

0893 4 Stecco Gruvi Mitico Croccantino 8005840008935 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

0850 4 Stecco Gruvi Stracciatella Maivista 8005840008508 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

2011 4 Stecco Gruvi Mirtillo Inaspettato 8005840020111 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

AMANDO

0558 6 Stecco Amando Vaniglia e Frutta 8005840005583 330 180x160x68 6 336x200x222 B 56 (14x4)

2063 6 Stecco Amando Vaniglia, Cacao e Lampone 8005840020630 318 180x160x68 6 336x200x222 B 56 (14x4)

0886 4 Cono Amando Vaniglia, Cacao e Nocciola 8005840008867 300 147,5x170x63,5 6 380x170x145 B 70 (14x5)

2006 4 Cono Amando Vaniglia e Frutti di Bosco 8005840020067 300 147,5x170x63,5 6 380x170x145 B 70 (14x5)

0868 4 Biscotto Amando Vaniglia e Frutti di Bosco 8005840006092 208 128x212x37 8 273x163x224 B 60 (20x3)

0470 Vaschetta Amando Vaniglia, Cacao e Nocciola 8005840004708 400 188x116x71 6 355x193x145 B 60 (12x5)

2017 Vaschetta Amando Vaniglia e Caramello Salato 8005840020173 400 188x116x71 6 355x193x145 B 60 (12x5)

LEVIA

0523 6 Ghiaccioli Levia 8005840005231 400 181x181x48,5 6 300x182x182 B 64 (16x4)

BAMBINI E GHIACCIO

2076 8 Biscotto Gelato Merenda 8005840020760 360 211x127x54,5 9 395x180x220 B 36 (12x3)

5808 8 Dadaumpa 8009840408016 496 231x171x53,5 6 325x232x172 B 55 (11x5)

0521 6 Ghiaccioli 8005840005217 400 180x181x48 6 300x182x182 B 64 (16x4)

TRE MARIE

0559 2 Tartufo Nero Tre Marie 8003300414050 180 190x94x64 8 385x192x133 B 60 (10x6)

0560 2 Tartufo Bianco Tre Marie 8003300414067 180 190x94x64 8 385x192x133 B 60 (10x6)

LOACKER

2027 4 X 2 Loacker Gelato Biscotto Latte Alpino 8005840020272 264 180x140x55 6 320x198x176 A 126 (14x9)

2028 4 X 2 Loacker Gelato Biscotto Napolitaner 8005840020289 264 180x140x55 6 320x198x176 A 126 (14x9)

2029 4 X 2 Loacker Tortina Gelato 8005840020296 264 180x140x55 6 320x198x176 B 56 (14x4)

BARATTOLINO SORBETTIERA

b: base
p: profondità
h: altezza

ASTUCCI VASCHETTE

NUOVA RICETTANUOVA RICETTA

NUOVA 
VARIEGATURA
NUOVA 
VARIEGATURA

NUOVA 
VARIEGATURA
NUOVA 
VARIEGATURA



SAMMONTANA S.p.A. Società Benefit 
Via Tosco Romagnola, 56 - 50053 - Empoli (FI) | Tel. +39 0571 7076 - Fax +39 0571 707447

Numero verde 800 230340

info@sammontana.it - www.sammontana.it
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