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SAMMONTANA È DIVENTATA B CORP

QUALI SONO LE AZIENDE CERTIFICATE B CORP™?

COSA SIGNIFICA ESSERE PARTE DEL MOVIMENTO B CORP™?

La nostra impresa è nata ed è cresciuta grazie alla tenacia e alla passione di coloro che 
hanno creduto nel sogno di poter cambiare le proprie vite e di dare una direzione diversa 
e migliore al futuro di chi sarebbe arrivato dopo. Proprio con la consapevolezza del ruolo 
che abbiamo nei confronti delle generazioni di oggi e di quelle che verranno, abbiamo 
avviato un percorso di impegno volto a rispondere alle più grandi sfide di oggi per lasciare, 
domani, un Pianeta che possa continuare a sorridere. 

Costruire il buono di domani significa infatti impegnarsi fin da oggi a generare valore per 
le comunità, le persone, l’ambiente e i territori cui ci rivolgiamo ogni giorno. Da anni, le 
nostre attività e i nostri prodotti sono ideati e realizzati con attenzione alla sostenibilità 
ambientale, alla salute e al benessere, con l’obiettivo di accendere il Futuro delle giovani 
generazioni con quel Sorriso che caratterizza Sammontana.

Coerenti con questo percorso, nel 2023 abbiamo cambiato la nostra forma societaria in 
Società Benefit, consolidando il nostro modello etico, responsabile e trasparente di fare 
impresa. 

Da novembre 2024, Sammontana SpA Società Benefit è diventata un’azienda B Corp 
Certificata™, per gli elevati standard raggiunti nel promuovere modelli inclusivi, equi e 
rigenerativi.  Questo risultato non rappresenta un punto di arrivo, ma l’inizio di un viaggio 
verso un miglioramento continuo del nostro agire per creare beneficio per tutti.

Le B Corp sono imprese verificate da B Lab - rete non profit che lavora per trasformare 
l’economia globale a beneficio di tutte le persone, le comunità e il pianeta diffondendo 
politiche, strumenti e programmi volti a modificare il comportamento, la cultura e la 
struttura del sistema economico così come lo conosciamo adesso.  

A seguito di un processo di valutazione basato su cinque aree di impatto (Governance, 
Lavoratori, Comunità, Ambiente e Clienti), le aziende valutate positivamente vengono 
riconosciute come conformi agli standard di impatto sociale e ambientale di B Lab e come 
realtà che hanno assunto un impegno concreto nel creare valore non solo per gli azionisti, 
ma per tutti gli stakeholder: persone, clienti, comunità e ambiente.

Ogni B Corp è parte di un movimento globale di persone e imprese che utilizzano il 
business come forza positiva di trasformazione del sistema economico, passando da una 
Shareholder Economy a una Stakeholder Economy, fondata sull’equità, sulla rigenerazione 
e sull’interdipendenza. 



Sammontana
La sostenibilità

Sammontana

• Linea Barattolino Classici
 Prodotta con tappo e fusto in carta 

certifi cata FSC®

• Sammontana rinnova 
 l’Accordo con il Ministero 
 della Transizione Ecologica 
 estendendolo all’intera organizzazione

• Linea Sorbettiera
 Prodotta con oltre il 50% di plastica bio-circolare*

• Regenerative Society Foundation
Sammontana entra come membro fondatore in RSF, 
un’organizzazione basata sulla sinergia tra business e scienza, 
per supportare la transizione verso una società completamente 
rigenerativa

• Impatto ambientale dei prodotti
Sammontana studia l’impatto ambientale del 42% della 
produzione gelato 

• Energia da fonti rinnovabili con   
Garanzia d’Origine 
Sammontana acquista circa il 12% di energia
da fonti rinnovabili

• Impegno Istituzionale per la sostenibilità
 Nel 2023 l’impegno istituzionale di Sammontana verso 

la sostenibilità viene messo a Statuto attraverso la 
trasformazione in Società Benefi t. Le cinque fi nalità di 
benefi cio comune recepiscono il purpose aziendale, la 
strategia dei tre pilastri e l’impegno concreto chiesto dal 
Green Deal Europeo:

Prodotto e Comunicazione
 Comunità e Nuove Generazioni
 Contribuire alla sostenibilità della catena del valore
 Interdipendenza con i partner
 Decarbonizzazione

• Impatto ambientale dei prodotti-ecodesign
Nel 2023 Sammontana ha concluso gli studi per l’impatto 
ambientale di tutti i prodotti gelato. Sammontana è la 
prima azienda in Italia ad avere ottenuto il certifi cato LCA 
Systematic Approach, avendo implementato e certifi cato un 
innovativo Sistema di Gestione per la realizzazione degli studi 
LCA che, da una parte, agevola la conduzione di questa analisi 
su processi e linee di prodotto, dall’altra, riduce i tempi di 
studio, consentendo di estendere il raggio di valutazione delle 
conseguenze ambientali e il grado di dettaglio sia in fase di 
eco-design che di verifi ca di impatto ambientale dei prodotti o 
dei processi già esistenti

• Energia da fonti rinnovabili con 
Garanzia d’Origine 

 Sammontana ha aumentato la quota di acquisto di energia 
elettrica da fonti rinnovabili arrivando a circa il 20% nel 2023.

• Compensazione emissioni
 Dal 2016 al 2023 Sammontana ha compensato più di 180.000 

tonnellate di CO2eq. per le linee Barattolino, Fruttiamo, 
Amando, Prima Ricetta e GreenGo. Nel 2023 le emissioni 
di CO2 equivalenti nell’intero ciclo di vita dei prodotti della 
linea Amando sono state compensate annualmente tramite 
acquisto di crediti di CO2 certifi cati CDM (Clean Development 
Mechanism), che fi nanziano progetti di riduzione e rimozione 
della CO2 in atmosfera su scala globale. Per calcolare le 
emissioni di CO2 equivalenti generate nell’intero ciclo di vita 
dei prodotti della linea Amando, Sammontana ha effettuato 
annualmente uno studio seguendo la metodologia LCA (Life 
Cycle Analysis, norma ISO 14044)

• Impegno Istituzionale per la 
sostenibilità

 Sammontana S.p.A. Società Benefi t si certifi ca B Corp

• Decarbonizzazione
Sammontana ha svolto e certifi cato uno studio di Carbon 
Footprint di Organizzazione (CFO) secondo standard 
internazionale ISO 14064

 Per Carbon Footprint di Organizzazione si riferisce alla valutazione 
della quantità totale di emissioni di CO2 e di altri gas serra (GHG) 
derivanti direttamente e/o indirettamente dai processi svolti 
dall’Organizzazione per condurre le proprie attività di business

• Energia da fonti rinnovabili con 
Garanzia d’Origine 

 Sammontana per la produzione di gelato ha acquistato 
interamente energia elettrica rinnovabile certifi cata da 
garanzia di origine (GO). Sul totale dei consumi energetici di 
Organizzazione, questa quota corrisponde circa al 42%

• Filiere materie prime e materiali
Sammontana prosegue l’impegno nell’approvvigionamento 
sempre più rispettoso degli impatti sociali, economici ed 
ambientali. 

 Dal 2024 la linea Amando si impegna a promuovere 
l’agricoltura sostenibile della fi liera della mandorla Siciliana, 
attraverso la certifi cazione ISCC PLUS, 
secondo la catena di custodia MASS 
BALANCE

20232023

2024

2025
2021

2022

2021

• Accordo volontario
Sammontana sigla un Accordo volontario all’interno del 
Programma nazionale per la valutazione dell’impronta 
ambientale con il Ministero dell’Ambiente, impegnandosi a 
misurare e, dove possibile, ridurre l’impronta 
ambientale dei propri prodotti

• Progetto Scuola
Oltre 2.000 scuole elementari coinvolte in tre anni 
di programma didattico

• Spiagge pulite
Oltre 50 spiagge italiane pulite da Legambiente e 
Sammontana

• Progettazione
Un software dedicato stima a monte gli impatti ambientali 
delle diverse alternative progettuali

• Lidi 
Punti vendita Sammontana selezionati in base a criteri di 
sostenibilità ambientale: 
• Frigoriferi ad alta “effi cienza energetica”
• Compensazione gelato venduto durante la stagione

• Indice di circolarità
Attenzione alla riduzione degli sprechi, sia in termini di 
materie prime che di materiali di confezionamento 

• 100% astucci Multipack
in carta riciclata

• I luoghi da salvare
 Italia intatta | Tour 2019 | Mario Tozzi

• Linea Barattolino Delizie e 
linea Barattolino Specialità 

 Prodotte con tappo e fusto in 
 carta certifi cata FSC®

Dal 2020 Sammontana ha scelto di valorizzare l’esperienza e le 
competenze acquisite nelle azioni a favore della sostenibilità 
attraverso una strategia misurabile in tre direzioni

SALUTE E 
BENESSERE

L’essere umano, 
la sua salute, il 
diritto al cibo, 
la sicurezza 

alimentare e la 
sua soddisfazione 

e benessere

FILIERE
SOSTENIBILI

Approvvigionamenti di 
materie prime/materiali 

con certifi cazioni di 
sostenibilità. Rispetto 

del principio di 
interdipendenza lungo 

la catena del valore

AMBIENTE
Riduzione 

dell’impatto 
ambientale
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l’agricoltura sostenibile della fi liera della mandorla Siciliana, 

• Decarbonizzazione
 In base alla misurazione delle emissioni dirette di 

CO2eq., Sammontana ha pianifi cato attività volte a ridurle 
progressivamente, agendo sui processi e sulle ricette

• Energia da fonti rinnovabili con 
Garanzia d’Origine 
Nel 2025 Sammontana per la produzione di gelato conferma 
la volontà di acquistare energia elettrica rinnovabile 
certifi cata da garanzia di origine (GO). Sul totale dei consumi 
energetici di Organizzazione, questa quota corrisponde al 65% 
circa

• Filiere materie prime e materiali
 Dal 2025 la linea Amando incrementerà l’impatto positivo 

e sostenibile della fi liera della mandorla attraverso la 
certifi cazione ISCC PLUS, secondo la 
catena di custodia SEGREGATED e, 
soprattutto, attraverso la defi nizione 
di un Codice che monitora gli impatti 
sulla biodiversità, le emissioni di GHG, 
il consumo idrico, la circolarità delle risorse, le persone e il 
“giusto prezzo” dell’impegno lungo la fi liera

*Si riferisce a plastica ottenuta da residui 
e scarti di origine vegetale. L’uso di queste 
materie prime, in sostituzione di quelle 
di origine fossile, consente di limitare 
l’impatto ambientale. Nella produzione 
della plastica bio-circolare la quantità di materia prima di origine 
vegetale può essere mescolata con materia prima di origine fossile, 
nel rispetto del bilancio di massa. 
Per maggiori dettagli sul bilancio di massa puoi consultare 

https://www.iscc-system.org/certifi cation/chain-of-custody/mass-balance/



PANNA
Gelato alla panna 
con panna fresca.

codice prodotto 0444

FRAGOLA E LIMONE
Gelato alla fragola e gelato al limone

con fragole in pezzi.

codice prodotto 0408

CROCCANTINO
Gelato al gusto vaniglia con granella
di croccante di mandorle di Sicilia.

codice prodotto 0443

CREMA
Gelato al gusto crema con panna

fresca e tuorlo d’uovo.

codice prodotto 0410

CIOCCOLATO
Gelato al cioccolato

con scagliette di cioccolato.

codice prodotto 0442

VANIGLIA E CIOCCOLATO
Gelato al gusto vaniglia e gelato al cioccolato

con granella di croccante di mandorle e
scagliette di cioccolato.

codice prodotto 0404

STRACCIATELLA
Gelato alla stracciatella con panna
fresca e sfoglie croccanti al cacao.

codice prodotto 0440

YOGURT E MANGO
Gelato con yogurt e sorbetto al mango.

codice prodotto 2158

su tutta la linea
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NOCCIOLA
Gelato al gusto nocciola 

con crema al cacao e nocciola 
decorato con granella di nocciole.

codice prodotto 0268

AFFOGATO AL CIOCCOLATO
Gelato alla panna affogato

al cioccolato con cioccolato in pezzi.

codice prodotto 0270

PANNA COTTA
Gelato al gusto panna cotta 

variegato al caramello con granella 
di croccante di mandorle.

codice prodotto 0269

L’AMARENA DI COPPA D’ORO
Gelato al gusto vaniglia variegato 

all’amarena con ciliegie 
e meringhe mignon.

codice prodotto 0441

CARAMELLO SALATO
Gelato al caramello salato con mandorla

pralinata salata in pezzi, variegatura e
granella di biscotti al caramello salato.

codice prodotto 2068

WAFER
Gelato al latte alpino, al gusto wafer, 

variegatura al cacao e nocciola e wafer 
ricoperti di cacao.

codice prodotto 2157

VANIGLIA E PISTACCHIO
Gelato al gusto vaniglia variegato 

con crema al pistacchio 
e granella di pistacchi di Sicilia.

codice prodotto 0267

su tutta la linea
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ARACHIDE
Gelato al gusto vaniglia con

variegatura e granella di arachidi.

codice prodotto 2112
STRACCIATELLA - MASCARPONE -

 SPAGNOLA - GIANDUIA
Gelato alla stracciatella, al mascarpone e al gusto di
gianduia variegati al cacao, gelato al gusto di vaniglia

variegato all’amarena. Con decorazione di granella di meringhe.

codice prodotto 0460

STRACCIATELLA - PANNA 
- CACAO - CAFFÈ

Gelato con panna, al cacao e alla stracciatella variegati 
al cacao e gelato al caffè variegato al caffè.

 Con decorazione di scagliette al cacao e granella di meringhe.

codice prodotto 0449

DELIZIE DEL SUD
Gelati ai gusti di: crema con variegatura all’amarena, 
ricotta con variegatura al pistacchio, mandorla con 

variegatura al caffè.

codice prodotto 2163
PANNA COTTA - NOCCIOLA 

- CREMA - CACAO
Gelato al gusto di panna cotta e gelato al gusto di crema
variegati al caramello, gelato al cacao e gelato al gusto di
nocciola variegati al cacao. Con decorazione di scagliette

di cioccolato e riccioli al cacao al gusto caramello.

codice prodotto 0454

PISTACCHIO
Gelato al pistacchio con granella

e pasta di pistacchi di Sicilia.

codice prodotto 2110

CIOCCOLATO
Gelato al cioccolato con

“Cioccolato di Modica IGP”.

codice prodotto 2111



STRACCIATELLA
Gelato al gusto di vaniglia con panna, morbidi pezzetti di 

brownies al cacao e pepite di cioccolato italiano.

codice prodotto 2062

CIOCCOLATO
Gelato al cioccolato decorato con variegatura 

al cioccolato e granella di cioccolato 100% 
“Cioccolato di Modica IGP”. 

codice prodotto 2060

CARAMELLO SALATO
Gelato al caramello salato con mandorla pralinata salata in 
pezzi, variegatura e granella di biscotti al caramello salato.

codice prodotto 2058

AMARENA
Gelato al gusto di vaniglia con panna fresca, 

variegato all’amarena.

codice prodotto 2059

CROCCANTINO
Gelato al gusto vaniglia 

arricchito con croccante di mandorle di Sicilia.

codice prodotto 0881

PANNA
Gelato alla panna fresca italiana decorato con 

granella di mandorle e cioccolato in pezzi.

codice prodotto 0880

CREMA
Gelato al gusto crema con tuorlo d’uovo italiano 
e granella di mandorla pralinata salata in pezzi.

codice prodotto 2061

nuova 
RICETTA



AMARENA
Gelato al gusto vaniglia con panna fresca, 

meringhe e variegatura all’amarena.

codice prodotto 0866

CIOCCOLATO
Gelato al gusto vaniglia con panna fresca, 

meringhe, variegatura al cioccolato e granella di 
cioccolato 100% “Cioccolato di Modica IGP”.

codice prodotto 2122

TARTUFO BIANCO
Gelato alla crema di latte e gelato al caffè 

con cuore al caffè ricoperti con granella di meringhe.

codice prodotto 0560

TARTUFO NERO
Gelato al cacao e gelato alla crema di latte 

con cuore al cioccolato ricoperti con cacao in polvere.

codice prodotto 0559

TARTUFO CARAMELLO SALATO
Gelato al caramello salato e gelato alla panna con cuore 

al caramello salato ricoperti con granella di mandorle pralinate salate.

codice prodotto 2135

nuova 
RICETTA nuova 

RICETTA



ST. HONORÈ
Gelato al gusto vaniglia e gelato al cacao, 

con pan di spagna e bignè ripieni.

codice prodotto 0490

DUCHESSA
Gelato al gusto vaniglia e gelato al cacao, variegato al 

cacao, con granella di biscotto e di croccante di mandorle 
e scagliette di cioccolato.

codice prodotto 0476

FRUTTI DI BOSCO
Gelato al gusto vaniglia, 

con frutti di bosco semicanditi.

codice prodotto 0499

REGINA
Gelato al gusto zabaione e gelato al cacao, arricchito 

con granella di biscotto e variegatura al cacao
 e decorato con riccioli di cioccolato.

codice prodotto 0495

CROCCANTINO
Gelato al gusto vaniglia con granella di croccante 

di mandorla e variegatura al caramello salato.

codice prodotto 0488

PRINCIPESSA
Gelato alla panna con variegatura 

al lampone, granella di meringhe e decorazione 
di frutti di bosco semicanditi.

codice prodotto 2114

DADAUMPA
8 Ghiaccioli ai gusti assortiti: 

granatina, chinotto, anice, cedrata.

codice prodotto 5808

GHIACCIOLI
6 Ghiaccioli ai gusti assortiti: 

limone, arancia, menta.

codice prodotto 0521

GELATO MERENDA 
Gelato al cacao e al gusto di vaniglia

con biscotto ai cereali.
• Con latte fresco
• Fonte di calcio

• Senza additivi coloranti
• Solo aromi naturali

codice prodotto 2076

GHIACCIOLI LEVIA
Ghiaccioli assortiti al limone 

e al pompelmo rosso.

codice prodotto 0523

DOLCIDOLCI

ALTRIALTRI



MITICO CROCCANTINO
Gelato al gusto vaniglia con variegatura e 
copertura al caramello salato e granella di 

mandorle e di biscotti.

codice prodotto 0893

PISTACCHIO SINCERO
Gelato al gusto vaniglia variegato al pistacchio, 

con copertura al pistacchio e granella 
di pistacchi e di biscotti.

codice prodotto 0892

SPLENDIDO FONDENTE
Gelato al gusto vaniglia con scagliette di cioccolato 
fondente, variegato al cioccolato, copertura al cacao 

con granella di biscotti.

codice prodotto 2217

MINI
Gelato mini al gusto vaniglia in 3 diverse versioni: Pistacchio 

Sincero, Mitico Croccantino e Splendido Fondente.

codice prodotto 2106

ARACHIDE SAGACE
Gelato al gusto vaniglia con farina di arachide tostata, 

variegatura e copertura all’arachide,
con granella di biscotti al caramello salato e di arachide.

codice prodotto 2078

MIRTILLO INASPETTATO
Gelato con yogurt, variegatura e sorbetto 

al mirtillo, copertura al gusto yogurt 
con granella di fragole, di mirtilli e di biscotti.

codice prodotto 2011

MANGO RAMINGO
Gelato con yogurt, variegatura e sorbetto 

al mango, copertura al mango con granella 
di mango e di biscotti.

codice prodotto 2105



VANIGLIA E CARAMELLO SALATO
Gelato alla vaniglia variegato al caramello salato con granella 

di mandorle siciliane pralinate.

codice prodotto 2017

VANIGLIA, CACAO E NOCCIOLA
Gelato alla vaniglia variegato al cacao e nocciola.

codice prodotto 0470

STECCHI FRUTTA 
Gelati alla vaniglia, variegatura lime e zenzero, ricoperti 

con sorbetti ai gusti lime, mango o lampone.

codice prodotto 2174

STECCO CACAO E LAMPONE  
Gelato alla vaniglia variegato al lampone con 

copertura al cacao con granella di mandorle siciliane.

codice prodotto 2063

BISCOTTO CON 
FRUTTI DI BOSCO

Gelato alla vaniglia variegato ai frutti di bosco 
racchiuso tra due biscotti ai cereali e mirtilli rossi.

codice prodotto 0868

CONO VANIGLIA VARIEGATO 
AL CACAO E NOCCIOLA

Gelato alla vaniglia variegato al cacao e nocciola 
con granella di mandorle siciliane.

codice prodotto 0886

nuova 
ricetta
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GELATO BISCOTTO
NAPOLITANER

Cremoso gelato alla nocciola e al cacao 
con avvolgente variegatura alla nocciola e 
al cacao racchiuso tra due gustosi biscotti.

codice prodotto 2028

GELATO BISCOTTO
LATTE ALPINO

Cremoso gelato al latte alpino 
racchiuso tra due gustosi biscotti.

codice prodotto 2027

TORTINA GELATO
Gelato al latte con polvere di biscotti 
e variegatura alla nocciola e al cacao 
racchiuso tra due gustosi biscotti alla 

nocciola e al cioccolato.

codice prodotto 2029

GELATO MERENDA PLASMON
Cremoso gelato al gusto vaniglia con latte fresco e polvere di 

biscotto, racchiuso tra due gustosi biscotti

codice prodotto 2162



Codice 
cella

prodotto
Descrizione referenze Codice EAN 

unità di vendita

Peso 
unità di v
endita g

Dimensioni
unità di vendita

bxpxh mm

N˚ unità vendita 
per cartone/ 

fardello

Dimensioni 
cartone/fardello 

bxpxh mm

Tipo pallet  
(A=alto 

B=basso)

Numero cartoni 
pallet 

(cartoni per strato) 

BARATTOLINO CLASSICO

2158 Barattolino Yogurt e Mango 8005840021583 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0410 Barattolino Classico Crema 8005840004104 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0443 Barattolino Classico Croccantino 8005840004432 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0444 Barattolino Classico Panna 8005840004449 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0442 Barattolino Classico Cioccolato 8005840004425 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0440 Barattolino Classico Stracciatella 8005840004401 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0404 Barattolino Classico Vaniglia e Cioccolato 8005840104040 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0408 Barattolino Classico Fragola e Limone 8005840104088 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

BARATTOLINO DELIZIOSO

2157 Barattolino Wafer 8005840021576 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

2068 Barattolino Delizioso Caramello Salato 8005840020685 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0267 Barattolino Delizioso Vaniglia e Pistacchio 8005840002674 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0441 Barattolino Delizioso l’Amarena di Coppa d’Oro 8005840104415 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0268 Barattolino Delizioso Nocciola 8005840002681 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0269 Barattolino Delizioso Panna Cotta 8005840002698 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

0270 Barattolino Delizioso Affogato al Cioccolato 8005840002704 500 117x126,5 6 360x248x133 A 120 (10x12)

BARATTOLINO SUBLIME

2110 Barattolino Sublime Pistacchio 8005840021101 280 97x115 6 309x206x131 B 72 (12x6)

2111 Barattolino Sublime Cioccolato 8005840021118 300 97x115 6 309x206x131 B 72 (12x6)

2112 Barattolino Sublime Arachide 8005840021125 300 97x115 6 309x206x131 B 72 (12x6)

SORBETTIERA

2163 Sorbettiera Delizie del Sud 8005840021637 1000 182x182x89 6 373x190x268 A 72 (12x6)

0449 Sorbettiera Stracciatella Panna Cacao Caffè 8005840004494 1000 182x182x89 6 373x190x268 A 72 (12x6)

0454 Sorbettiera Panna Cotta Nocciola Crema Cacao 8005840004586 1000 182x182x89 6 373x190x268 A 72 (12x6)

0460 Sorbettiera Stracciatella Mascarpone Spagnola Gianduia 8005840004609 1000 182x182x89 6 373x190x268 A 72 (12x6)

COPPA D’ORO

0866 4 Coppa d’Oro Amarena Fabbri 8005840008669 360 186x186x65 8 385x198x270 A 72 (12x6)

2122 4 Coppa d’Oro Cioccolato di Modica 8005840021224 360 186x186x65 8 385x198x270 A 72 (12x6)

CINQUE STELLE

2059 6 Cono Cinque Stelle Amarena Fabbri 8005840020593 360 186x158x57 6 340x159x184 B 68 (17x4)

2061 6 Cono Cinque Stelle Crema 8005840020616 450 200x170x64 6 352x210x202 B 48 ( 12x4)

0880 6 Cono Cinque Stelle Panna 8005840008805 450 200x170x64 6 390x172x202 A 112 (14x8)

0881 6 Cono Cinque Stelle Croccantino 8005840008812 450 200x170x64 6 390x172x202 A 112 (14x8)

2058 6 Cono Cinque Stelle Caramello Salato 8005840020586 360 186x158x57 6 340x159x184 B 68 (17x4)

2060 6 Cono Cinque Stelle Cioccolato di Modica 8005840020609 360 186x158x57 6 340x159x184 B 68 (17x4)

2062 6 Cono Cinque Stelle Stracciatella 8005840020623 360 186x158x57 6 340x159x184 B 68 (17x4)

Codice 
cella

prodotto
Descrizione referenze Codice EAN 

unità di vendita

Peso 
unità di v
endita g

Dimensioni
unità di vendita

bxpxh mm

N˚ unità vendita 
per cartone/ 

fardello

Dimensioni 
cartone/fardello 

bxpxh mm

Tipo pallet  
(A=alto 

B=basso)

Numero cartoni 
pallet 

(cartoni per strato) 

DOLCI 

2114 Torta Principessa 8005840021149 450 175x160x90 6 485x178x177 B 32 (8x4)

0476 Torta Duchessa 8005840004760 750 243x237x87 6 474x243x263 B 21 (7x3)

0490 Torta St.Honorè 8005840004906 750 243x237x87 6 474x243x263 B 21 (7x3)

0495 Torta Regina 8005840004951 1000 279x273x87 6 546x280x261 B 18 (6x3)

0488 Trancio Croccantino 8005840004883 500 262x111x76 6 331x262x159 B 50 (10x5)

0499 Trancio Frutti di Bosco 8005840004999 500 267x143x87 6 430x267x174 B 28 (7x4)

GRUVI

2106 6 Stecco Gruvi Mini (Pistacchio, Croccantino, Fondente) 8005840021064 225 180x160x68 6 370x171x213 B 56 (14x4)

2105 4 Stecco Gruvi Mango Ramingo 8005840021057 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

2078 4 Stecco Gruvi Arachide Sagace 8005840020784 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

0892 4 Stecco Gruvi Pistacchio Sincero 8005840008928 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

0893 4 Stecco Gruvi Mitico Croccantino  8005840008935 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

2217 4 Stecco Gruvi Splendido Fondente 8005840022177 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

2011 4 Stecco Gruvi Mirtillo Inaspettato  8005840020111 240 234x176x36 8 370x246x170 A 90 (9x10)

AMANDO

2174 6 Stecco Amando Frutta 8005840021743 330 180x160x68 6 336x200x222 B 56 (14x4)

2063 6 Stecco Amando Vaniglia, Cacao e Lampone 8005840020630 318 180x160x68 6 336x200x222 B 56 (14x4)

0886 4 Cono Amando Vaniglia, Cacao e Nocciola 8005840008867 300 170x147,5x63,5 6 380x170x145 B 70 (14x5)

0868 4 Biscotto Amando Vaniglia e Frutti di Bosco 8005840006092 208 212x128x37 8 273x163x224 B 60 (20x3)

0470 Vaschetta Amando Vaniglia, Cacao e Nocciola 8005840004708 400 188x116x71 6 355x195x145 B 60 (12x5)

2017 Vaschetta Amando Vaniglia e Caramello Salato  8005840020173 400 188x116x71 6 355x195x145 B 60 (12x5)

LEVIA

0523 6 Ghiaccioli Levia  8005840005231 400 181x181x48 6 300x182x182 B 64 (16x4)

BAMBINI E GHIACCIO

2076 8 Biscotto Gelato Merenda 8005840020760 360 211x127x54,5 9 395x182x225 B 36 (12x3)

5808 8 Dadaumpa 8009840408016 496 231x171x53,5 6 325x232x172 B 55 (11x5)

0521 6 Ghiaccioli 8005840005217 400 181x181x48 6 300x182x182 B 64 (16x4)

TRE MARIE

2135 2 Tartufo Caramello Salato 8003300521352 180 188x94x64 8 390x205x142 A 120 (10x12)

0559 2 Tartufo Nero Tre Marie 8003300414050 180 193x94x64 8 385x192x133 B 60 (10x6)

0560 2 Tartufo Bianco Tre Marie 8003300414067 180 193x94x64 8 385x192x133 B 60 (10x6)

LOACKER

2027 4 X 2 Loacker Gelato Biscotto Latte Alpino 8005840020272 264 180x140x55 6 320x198x176 A 126 (14x9)

2028 4 X 2 Loacker Gelato Biscotto Napolitaner 8005840020289 264 180x140x55 6 320x198x176 A 126 (14x9)

2029 4 X 2 Loacker Tortina Gelato 8005840020296 264 180x140x55 6 320x198x176 B 56 (14x4)

PLASMON

2162 4 Gelato Merenda Plasmon 8005840021620 188 210x176x35 8 365x157x228 B 50 (5x10)

nuova ricetta

nuova ricetta

nuova ricetta

nuova ricetta
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